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1- Introduction

= La gestion des déchets est une problematique
actuellel et I'’économie circulaire est une avenue
pouvant aider a pallier ce probleme?. Dans cette
optigue, la culture de champignons gourmets
pourrait permettre la valorisation de certains
déchets?.

= Objectif : Déterminer si un substrat a base de
biomasses reésiduelles peut égaler ou
surpasser un substrat a base de matiere neuve
(granules de bois) en terme d’efficacite
biologique (EB)* soit le ratio entre la masse de
champignons récoltes et la masse de substrat.

2- Meéethodologie

Phase 1 : Culture sur boites de Petri

= Optimisation des milieux de culture a base de
matieres résiduelles et de matieres neuves.

= Inoculation de la souche de pleurote en forme
d’huitre (Pleurotus ostreatus).

= Sulvi des cultures par I'attribution d’'une cote de
croissance évaluée par la densite et la
croissance mycelienne.

= Choix des meilleures matieres résiduelles en

fonction du contenu en azote ou en carbone.

Phase 2 : Culture en sacs

= Elaboration de deux recettes a partir des
matieres residuelles sélectionnees.

= Inoculation de la souche de pleurote en forme
d’huitre.

= Suivi des cultures du mycélium a la fructification.

= Cuelllette des sporophores, détermination de 'EB

de chaque recette selon un cycle de fructification

et détermination de l|la durée optimale de

croissance.

Valorisation de biomasses résiduelles

par la production du pleurote en forme d’huitre

Cote de croissance moyenne
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Analyseet Résultats

Phase 1 : Culture sur boites de Petri

Matieres résiduelles sélectionnées en

fonction

= Sélection d'une matiere riche en azote :

de |la cote de croissance

Criblure de grains.
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= Sélection d’'une matiere riche en
carbone : Copeaux de résineux.
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Criblure de grains

Copeaux de résineux

Phase 2 : Culture en sacs
Efficacité biologigue de chaque recette

L'utilisation de copeaux de résineux et
de criblure de grain est aussi efficace
gue le témoin de granules de bois au
niveau du rendement (EB) du pleurote
en forme d’huitre. Aucune différence
significative entre les recettes (P= 0,33).
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Recette des différents substrats de culture

Durée optimale de croissance

C'est a la 5e journée de croissance gue
la masse moyenne des fructifications a
été la plus eélevée, tout substrat
confondu (P < 0,05).
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4- Conclusion

= Cette étude a permis de mettre en lumiere
I'efficacité des copeaux de résineux couplee
avec la criblure de grains pour la production de
pleurotes en forme d’huitres.

= Ces matieres résiduelles sont aussi efficaces
gue la recette généralement utilisee par les
producteurs de champignons gourmets.

= ['utilisation de matieres residuelles est plus
économique et écologique que lachat de
materiaux neufs pour la production de substrat
de culture pour le pleurote en forme d’huitre.

= A terme, la valorisation de biomasses
résiduelles pourrait permettre une gestion
écoresponsable des residus. L'implication des
producteurs est primordiale afin de permettre
un transfert technologique efficace.
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